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Kartenzahlung nur maoglich
mit einem Wert ab 15 € !!!

OFFNUNGSZEITEN

Mo. - Fr.: 11:30 - 14:30 und 17:30 - 23:00 Uhr;
Sa.: 17:30 - 23:30 Uhr;
So. und Feiertag: 12:00 - 14:30 und 17:30 - 23:00 Uhr.

RESERVIERUNG

Tel.: 0711 6019325,
Filderstr. 49, 70180 Stuttgart

Wir, Madame Hoa Team freuen uns auf Ihren Besuch.
Inhaber: Van Tuyen Dinh
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MITTAGSMENU
LUNCH MENU

Mo.-Fr. 11:30 - 14:30 Uhr

Alle Gerichte werden mit Jasminreis als Beilage serviert. (auBer M14 und M15).
Eine kleine Suppe oder vegetarische Friihlingsrollen sind dabei.
*Nicht fertige gegessene Gerichte konnen mit einer Gebiihr von 0,50€ mitgenommen werden

M1 TOFU IN GELBER (AUCH ROTER) CURRYSOSSE - TOFU CA Rl VANG 10,40 €

Gebratener Tofu mit Gemiise in Kokosmilch und
(a) gelber oder (b) roter Currysauce nach Saigon-Art. (leicht scharf)

(Stir-fried vegetables with tofu in Saigon-style coconut milk
(a) yellow or (b) red curry sauce - medium spicy)

M2 TINTENFISCH MIT ZITRONENGRAS - MUC XA OT 11,00 €

Tintenfisch gebraten mit frischem Zitronengras, Zwiebeln und Chili. (leicht scharf)
(Fried squid with fresh lemongrass, onions, and chili - medium spicy)

M3 HUHNERFLEISCH MIT BASILIKUM - GA XAO QUE 10,40 €

Zartes Hiihnerfleisch mit frischem Gemiise, Basilikum und Chili.(pikant)
(Sauteed tender chicken with fresh vegetables, Asian basil, and chili - medium spicy)

M4, HUHNERFLEISCH IN GELBER (AUCH ROTER) CURRYSOSSE - GA CA RI VANG 10,40 €

Zartes Hiihnerfleisch gebraten mit frischem Gemiise in Kokosmilch und
(a) gelber oder (b) roter CurrysoBe nach Saigon-Art. (leicht scharf)

(Sauteed tender chicken with fresh vegetables in a coconut milk
(a) yellow or (b) red curry sauce - medium spicy)

ims)) HUHNERFLEISCH IN SATESOSSE - GA SOT SATE

Zartes Hiihnerfleisch gebraten mit frischem Gemiise in Sate-SoBe. (leicht scharf)
(Sauteed tender chicken with fresh vegetables in Sate-sauce - medium spicy)

me’» PANIERTES HUHNERFLEISCH IN GELBER (AUCH ROTER) CURRYSOSSE -
GA CHIEN CA RI VANG 10,90 €

Paniertes Hiihnerbrustfilet mit Gemiise in Kokosmilch und
(a) gelber oder (b) roter CurrysoBe.(leicht scharf)

(Battered chicken breast with fresh vegetables in Saigon-style coconut milk
(a) yellow or (b) red curry sauce — medium spicy)

10,90 €

M7 PANIERTES HUHNERFLEISCH IN ERDNUSSSOSSE - GA CHIEN DAU PHONG 10,90 €

Paniertes Hiihnerbrustfilet mit Gemiise in Erdnusssofe.
(Battern chicken breast with fresh vegetables in a peanut sauce)

me) SUSS-SAUER PANIERTES HUHNERFLEISCH - GA CHIEN CHUA NGOQT 10,90 €

Paniertes Hiihnerbrustfilet mit Ananas, Karotten, Erbsen und Paprika in SiiB-saurer Sofe.
(Battered chicken breast with pineapple, carrots, bell pepper, and peas in sweet-and-sour sauce)




Alle Gerichte werden mit Jasminreis als Beilage serviert. (auBer M14 und M15).
Eine kleine Suppe oder vegetarische Friihlingsrollen sind dabei.
*Nicht fertige gegessene Gerichte konnen mit einer Gebiihr von 0,50€ mitgenommen werden

M9" RIND IN GELBER (AUCH ROTER ) CURRYSOSSE - BO CA RI CAY 11,40 €

Argentinisches Rindfleisch gebraten mit frischem Gemiise und Kokosmilch in
(a) gelber oder (b) roter CurrysoBe (leicht scharf)

(Beef sauteed with fresh vegetables in a coconut milk
(a) yellow or (b) red curry sauce - medium spicy)

10, RIND IN CHILI UND ZITRONENGRAS - BO XAO XA OT 11,00 €

Argentinisches Rindfleisch mit frischem Zitronengras, Zwiebeln, Chili
Und Gemiise der Saison. (leicht scharf)

(Beef sauteed with lemongrass, onions, and chili - medium spicy)

Mi1 RIND IN TAMARINDSOSSE- BO XAO ME 11,40 €

Argentinisches Rindfleisch mit frischem Gemiise in einer schmackhaften
Chili-TamarindsoRBe. (leicht scharf)

(Beef sauteed with seasonal vegetables in chili-tamarind sauce - medium spicy)

ENTE IN GELBER (AUCH ROTER) CURRYSOSSE - VIT CARIVANG 11,90 €
Knusprige Ente mit frischen Gemiise in Kokosmilch und
(a) gelber oder (b) roter CurrysoBe nach Saigon-Art.(leicht scharf)

(Crispy Duck with fresh vegetables in a coconut milk
(a) yellow or (b) red curry sauce - medium spicy)

mM13) ENTE IN SUSS-SAUER-SOSSE - VIT CHUA NGOT 11,90 €

Knusprige Ente gebraten mit Ananas, Paprika und Erbsen in SiiB-Sauer SoRe.
(Crispy Duck sauteed with pineapple, bell peper, and peas in sweet-and-sour sauce)

Mi4 ' GEBRATENE EIERNUDELN MIT FLEISCH - Mi XAO

Gebratene Eiernudeln mit Eier, Gemiise und

a) Hiihnerbrustfilet 10,90 €
b) knuspriger Ente 11,90 €
(Fried egg noodles with egg, vegetables and (a) sauteed chicken breast

or (b) with sauteed duck breast)

M15 GEBRATENER JASMINREIS MIT FLEISCH - COM CHIEN

Gebratener Reis mit Eier, Gemiise und

a) Hiihnerbrustfilet 10,40 €
b) knuspriger Ente 11,40 €
(Fried rice with egg, vegetables and (a) sateed chicken breast

or (b) with sauteed duck breast)

16’ GEDAMPFTE SAISONGEMUSE - RAU HAP 10,40 €

Gedampfte verschiedene Saisongemiise mit beliebter Sofe
(Wiirziger Erdnuss- oder Curry- oder Maggi-SoRe)




GETRANKE

DRINKS

APERITIF

Pflaumenwein (Plum wine - cold, warm) - 16,5% (5CL) 5,00 €

Sake (cold, warm) - 15% (5CL) 5,00 €

Sherry (dry, medium) - 15% (scL) 5,00 €

Martini3 (dry, Bianco, Rosso) - 14,4% (5cL) 5,50 €
Ramazzotti - 30% (2cL) 5,00 €

Campari Soda, Campari Orange1,9 | | 6,90 €

Campari Spritz (Campari, Prosecco, Soda, Orange)1,9 7,50 €

Wodka lemon9 6,90 €
Aperol Spritz (Aperol, Prosecco, Soda, Orange)1,9 7,50_€
Veneto Spritz (Aperol, WeiBwein, Soda, Orange)1,9 7,50 €

ALKOHO._LFR E I E 0,751 Mineralwasser Flasche

G ETRAN KE 0,75l Stilles Wasser Flasche
||

, Fanta1,5,11, Spezi1,4,8, Sprite10

0.2L 0.4L

5,90 €

5,70 €
Mineralwasser (Sparkling water) 290€ 3,90 €
Stilles Wasser (Still water) 2,70€ 3,70 €
0,33l Bi:mde Holunder10 (Elderberry) 4,40 €—
Bitter Lemon1,4,5,9 350€ 4,90¢
Coca Cola1,8,10 320€ 4,20¢
Coca Cola Light1,7,8,10 320€ 420¢€

320€ 4,20¢€



0.2L 0.4L

Apfelsaft (Apple juice) 390€ 4,90 €

Apfelsaft Schorle (Sparkling apple juice) 3,20 € 4,20 €

Orangesaft (Orange juice) 390€ 490¢

Orangesaft Schorle (Sparkling Orange juice) 3,20 € 4,20 €
Mango-, Lychee-, Guave-saft 4.30€ 5,50 €

Mango-, Lychee-, Guave-saft Schorle 3,70€ 4,70 €

Maracujanektar5,11 (Passion fruit juice) 4,30 € 5,50 €

Maracujanektar Schorle 5,11 3,70€ 4,70 €
(Sparkling Passion fruit juice)

Hausgemachter Zitroneneistee10 390€ 4,90¢€
(House-made lemon iced tea)

ALKOHOL GETRANKE

ALCOHOLIC DRINKS

0.33L
Beck’s 3,50 €
Beck's Alkohlfrei (alcohol free) 3,50 €
Dinkelacker CD-Pils 3,50 €
Rothaus Pils Tannenzapfle 3,50 €
Saigon Bier (Vietnam) 5,50 €
Singha Bier (Thailand) 5,50 €

0.5L
Stuttgarter Hofbrau 4,50 € :
Erdinger WeiBbie 4,50 € Ay
Erdinger Kristall (Crystal) 4,50 € Qﬁ;
Erdinger Dunkel (Dark) 4,50 € ERD'“!GER
Erdinger WeiBBbier Alkohlfrei (alcohol free) 4,50 € .
Radler10 4,50 €

Colaweizen1,8,10 4,50 €



WEISWEIN

1/8 WEIN: 3,20€

0.2L 0.75L
Riesling, Q.b.A trocken - 12%, Verrenberger Lindelberg 5,50 €

Riesling, Kaninett dry - 12%, Verrenberger Lindelberg 18,90 €
Chardonay, Frankreich, dry - 12,5% 530€ 18,50¢€
Pinot Grigio, DOC, dry - 12,5%, Ca’ Ernesto Trentino, Italy 5,50 € 19,50 €
WeiBwein Schorle mit Riesling (White wine spritzer) 4,90 €

-
/‘-’ ’

y 4
ROSE

|.l Spatburgunder Rosé Q.b.A- 11%, Heilbronner Staufenberg 5,50 € 18,90 €
i

osato, DOC, dry - 12,5%, Ca’' Ernesto Trentino, Italy 6,30 € 19,50 €

.~ < Rosé Schorle mit Spatburgunder (Rosé spritzer) 4,90 €

ROTWEIN |

i
02L 0750 / ‘\;-Q'Ef \
Trollinger, Q.b.A trocken - 13%, Verrenberger Lindelberg 5,50 € 18,90 € ‘ =

Bordeaux Supérieur, dry - 12,5%, 6,50 € 19,90 €
Monopoles Nicolas Napoléon, France ‘

Merlot, DOC, dry - 12,5%, Ca’ Ernesto Trentino, Italy 6,50€ 19,90 €

Chianti, DOCG, dry - 12,5%, Ruffino, Italy 6,90 € 21,90 €
Rotwein Schorle mit Trollinger (Red wine spritzer) 490€ -. Teis : .-
SEKT (SPARKLING WINE) & ¥

Schnlein Brillant, dry - 11% 590€ 15,90 €



0.4L

Traditionales Getrank “Pa Chanh” (kalt und warm) 6,50 €
Limetten mit Rohrzucker und frische Minze

Pa Chanh girng nong (kalt und warm) 6,90 €
Limetten mit Rohrzucker, Ingwer und frische Minze

Nudc quat (nur saisonal), (kalt und warm) 6,90 €
Zitrusjaponica mit Rohrzucker und frische Minze

Ingwertee (hei) 5,50 €
Frische Ingwer mit Ingwerpulver

Griine Tee (heiB) 4,90 €
Jasmintee (heiB) 4,90 €
Ca Phé “Trung Nguyén” (heiB und kalt) 6,50 €
HeiB: Bekannte “Trung Nguyén” Kaffepulver im heilem

Wasser wird durch einen Filter ausgesiebt in einem

Glas und mit Kondensmilch gesiif3t.

Kalt: wie oben und dazu wird mit Eiswiirfeln reserviert 6,90 €
Holunderschorle (kalt und warm) 6,50 €
Frische Limetten Scheiben, Holunder-Sirup und Minze
Ingwer-Holunderschorle (kalt und warm) 6,90 €

Frische Limetten Scheiben, Holunder-Sirup, Ingwer und Minze

NATIONALLE
VIETNAMESISCHE

GETRANKE

WARME GETRANKE

HOT DRINKS

Kaffe® (Coffee)

Espresso®

Doppelter Espresso® (Double espresso)
Cappuchino®

Cappuccino mit Sahne (Cappuccino with whipped cream)®

Latte macchiato®
HeiBe Schokolade (Hot Chocolate)

HeiBe Schokolade mit Sahne (Hot chocolate with whipped cream)

Pfefferminz Tee (Peppermint tea)
Schwarz Tee® (Black Tea)

Kamille Tee (Camomile tea)
Friichte Tee (Fruit tea)

2,90 €
270€
3,50 € |
3,30 €
3,50 €
3,70 €
3,70 €
3,90 €
3,20 €
3,20 €
3,20 €
3,20 €




DIGESTIF

2CL
Bambusschnaps - 45% 2c¢l 3,50¢€
Reisschnaps - 40% 2cl 3,50¢€
Wodka (Vodka) - 37,5% 2cl 3,50¢€

Whiskey - Johnnie Walker -30% 2cl 3,50 €

Rémy Martin V.S.0.P - 30% 2cl 4,50¢€
Sambucal - 40% 2cl 3,50 €
Fernet Brancal - 39% 2cl 3,50 €
Linie Aquavit1 - 41,5% 2cl 3,50¢€

ZUSATZSTOFFE:

Mit Farbstoff

2Mit Geschmacksverstarker
3Geschwefelt

“Mit Konservierungsstoff

SMit Antioxidationsmittel

*Mit SiiBungsmittel

’Mit SiiBungsmittel, enthilt eine Phenylalaninquelle
8Coffeinhaltig

°Chininhaltig

1%Mit Stabilisation

""Mit Sauerungsmittel/Saureregulatoren
2Weizen

3Sojabohnen

“Milch/Laktose

15Sulphite
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